
Carta Restaurante “El Trillo” de la Villa Turística de Cazorla 
 

 Diríjase a nuestro personal y le informará acerca de aquellos productos presentes en nuestros platos que pueden causar intolerancias o 
alergias alimentarias. Cumplimos con las normativas vigentes de información alimentaria facilitadas al consumidor. RD 126/2015 de 27 
de febrero. Reglamento de UE 1169/2011 de 25 de octubre.                                                                         

PAN Y SERVICIO: 1,00 €                              

Nuestras ensaladas 

De tomate aliñado con AOVE  y ajo con melva canutera                                                                      8,00 € 

De pimientos asados, cebolla y caballa del sur regada con aceite de oliva, ajos y cominos             10,00 €                                                                    

De “la Villa “con codorniz en escabeche, nueces y vinagreta de miel de caña                               12,00 €        
 

Degustación de… 

De AOVE cosecha temprana D.O. Sierra de Cazorla (picual, royal y picual ecológico)                   5,00 € 

De Entrantes Típicos de la Comarca (Rin Ran, Morcilla en Caldera y Paté de Perdiz)                  12,00 € 
 

Del Campo a la alacena 

Flor de alcachofa confitada a la parrilla con jamón crujiente y compota agridulce (unidad)        4,50 €    

Pisto de verduras de la huerta con huevo frito con ajos y pimentón (Huevos Cazorleña)           10,00 € 

Sartencita de habitas baby con cebolla, jamón y huevo                                                                     12,00 €  
 

Del mar a la despensa 

Mejillones grandes en escabeche de las rías gallegas con chips de patatas al pimentón                  10,00 € 

Berberechos de las rías gallegas tamaño con limón y chips de patatas con pimienta                       12,00 €   

Boquerones en vinagre con ajo y perejil y toque de AOVE de Cazorla                                               6,00 € 

Anchoas ahumadas en aceite de oliva sobre carpaccio de tomate                                                   10,00 € 

Gulas al ajillo en cazuela           10,00 €                                                                              

Raciones típicas de aquí  

Rin-Ran (majado de patata, con pimiento choricero, bacalao desalado y aceitunas de la zona)            10,00 €  

Paté  de perdiz con peras al vino tinto                                                    10,00 € 

Morcilla negra en caldera                     10,00 €                                                                            

Tabla de embutidos de monte (salchichón de jabalí, chorizo de ciervo), tocino ibérico                                          

y quesos Levasa de Jaén (quesos: viejo mezcla, semi de cabra y semi de oveja)                             14,50 € 

Oreja adobada salteada con ajo, pimentón agridulce y perejil                                                          10,50 € 

Mix de Croquetas (cocido, boletus y ciervo) ½ Ración: 6 unid. / Ración:12 unid.                     6,00 € /12,00 €  

Lomo de cerdo en orza con toque de pimentón                                                                                   12,50 €                                                       

Nuestra pequeña carta snack (con posibilidad de recoger y llevar) 

Sandwich Mixto (Jamón York y Queso)                                                                                                    5,00 € 

Hamburguesa “Gourmet de Ciervo” (pan brioche, doble de carne de ciervo, queso fundido, cebolla 

caramelizada, fina loncha de tocino ibérico y queso de cabra)                                                         12,00 € 

Pizza Prosciuto (tomate, mozzarella, jamón york y orégano)                                                            10,00 € 

Pizza Especial de la Villa (tomate, mozzarella, cebolla caramelizada, manzana y queso de cabra)                  12,00 € 
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Para los “peques” y no tan “peques”  

Croquetas de jamón y cocido (6 unidades)                                                                                              6,00 € 

Macarrones con salsa de tomate                                                                                                               8,00 € 

Hamburguesa de cerdo con queso y patatas                                                                                          8,00 € 

Lomo de cerdo a la plancha con patatas                                                                                                  9,00 € 

Pechuga de Pollo Empanada con patatas Fritas                                                                                      9,00 € 

De cuchara 

Consomé andaluz al Jerez o sopa de picadillo                                                                                         6,00 €  

Guiso de andrajos cazorleños                                                                                                                     8,00 €  

Callos de ternera guidados al estilo tradicional                                                                                    10,50 € 

Judías con perdiz                                                                                                                                        10,50 € 

Pescados 

Trucha a la serrana con mantequilla de ajo y jamón                                                                           15,00 € 

Bacalao al horno sobre tomate casero                                                                                                   16,00 €    

Platos principales 

Migas serranas del pastor                                                                                                                         12,00 € 

Plato Serrano (Huevos fritos con papas a lo pobre, chorizo de ciervo y morcilla negra)              12,00 € 

Manitas de cerdo en salsa                                                                                                                        12,50 € 

Carrillada de cerdo al vino                                                                                                                        16,50 € 

Caldereta de carne de monte                                                                                                                   18,50 €                                                                                                

Perdiz en escabeche (entera)                                                                                                                  22,00 € 

Carnes a la parrilla 

Secreto de cerdo duroc con papas a lo pobre                                                                                       14,50 € 

Solomillo de cerdo con ajillo y perejil                                                                                                     15,50 € 

Carnes de la zona 

Chuletillas de cordero segureño a la parrilla                                                                                         20,00 € 

Pierna de cordero lechal de la zona asada al estilo tradicional                                                          25,00 € 

De postre… 

Postres caseros (tarta de queso, arroz con leche, pan de calatrava, brownie, helado casero de AOVE)                     4,50 € 

Coulant de chocolate negro acompañado de helado de nata                                                              5,00 € 

Yogurt natural con miel y nueces                                                                                                              2,50 €  

Fruta                                                                                                                                                                2,50 € 


