
 

 

 

PARA EMPEZAR                      PRECIO 
 

Jamón Ibérico de Cebo de Campo                                                    16.50€ 

Queso Curado Regado con Aceite de Oliva D.O. Priego de Córdoba       14.00€ 

Lomo de Orza Frito en Aceite a Baja Temperatura con Toque de Pimentón        8.50€ 

Croquetas Caseras de Bacalao                                                      10.00€ 

 

PARA CONTINUAR 
 

Ensalada de Pimientos Asados al Horno y Cebolla Confitada                                        8.00€ 

Ensalada de Brotes Tiernos con Nueces, Napada con Crema Templada de Queso de Cabra                                             10.00€ 
 

Cogollos de Lechuga al estilo Cordobés con refrito de Ajos, Anchoas y Pimientos del Piquillo                7.50€  

Remojón de Naranja y Láminas de Bacalao regado al Aceite Ecológico D.O, Priego de Córdoba                    9.00€ 

Salmorejo Cordobés con Guarnición de Gajos de Huevo y Virutas de Jamón Serrano      7.00€ 

Patatas Fritas en Aceite de Oliva con Huevos Rotos y Lagrimitas de Jamón Serrano                                 8.50€ 

Cazuela de Corazones de Alcachofas al Estilo de “La Villa” con Aroma a Fino de Montilla                     9.50€ 

Sopa de Maimones con Ajos Tiernos, Pan de Pueblo y Toque de Pimentón Dulce      6.00€ 

Revuelto de Habitas Baby con Jamón Serrano          11.50€ 

Tallarines Salteados al Pesto con Gambas y Almejas        10.00€  

 

DE PESCADOS 
 

Lubina a la Espalda en Refrito de Ajos y Gambas                                                                                                                        15.50€                                                                      

Lomo de Bacalao al Horno al Perfume del Ajo         16.50€ 

 

DE NUESTROS VALLES          
 

Solomillo Ibérico Abierto en su Jugo con Deliciosas Patatas a lo Pobre al Aroma del Monte                  18.00€ 

Rabo de Toro al Estilo de “La Villa” en Vino Tinto con Aromas de Romero y Patatas Paja     19.00€ 

Carrillada de Ternera al Vino Tinto con Setas y Piñones                       19.00€ 

Churrasco de Pollo al Horno a las Finas Hierbas              9.00€ 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

PLATOS TÍPICOS POR ENCARGO (Precio por persona, mínimo 2 personas)                 PRECIO 
 

Migas de Pan de Pueblo                                         10.00€ 

Arroz Campero con Setas y Alcachofas                       11.00€ 

  

POSTRES 
 

Gachas de la Abuela de Almendras Fritas con Ajonjolí y bañadas con Crema de Pedro Ximénez                                     4.50€ 

Borrachuelo de Pan con Pasas y Toque de Anís y Turrolate                            4.50€ 

Natillas Caseras de Huevo al aroma de la Canela           4.50€ 

Semi-esfera de Cuajada a la Almendra con Toque de Miel de Caña y Canela          4.50€ 

Arroz con Leche Tradicional a la Crema con Aroma de Cítricos             4.50€ 

Helado de Sabores                3.50€ 

Fruta de temporada              2.70€ 

 

PLATOS PARA NIÑOS 
 

Macarrones con Tomate y Queso Rallado                        5.50€ 

Filete de Pechuga Empanada con Patatas Fritas            8.00€ 

Mini San Jacobos de Jamón de York y Queso con Patatas Fritas                        6.50€ 

Tortilla Francesa con Patatas Fritas                  5.50€ 

Croquetas Caseras de Pollo y Jamón Serrano (6 unidades)                                                6.00€ 

Hamburguesa (Mixta de Ternera y Cerdo en Panecillo) y Patatas Fritas                      5.00€ 

 

Precios IVA incluido 

 


